INSTITUTO DO VINHO DO PORTO

Data . ~ Nivel de
94.01.03 Direcgéo Central divulgacio
Todos os
utentes
CIRcl\[IJeIiAR Informatizacdo do Circuito de Analise de Amostras Pf}%‘

Encontra-se finalizado o Proiecto de Informatizagdo do Circuito Administrativo de Analise de
Amostras. Tendo este sistema entrado em pleno funcionamento, o qual esperamos se traduza
numa melhoria do servigo prestado pelo IVP nesta matéria, vimos pela presente dai- a conhecer
a V. Exa. as fungdes que estdo disponiveis nas varias fases do novo circuito interno de

tratamento dos processos de apreciagdo:

0 Recepcio de amostras
0 Processamento de dados
0 Emissao de taldes de Prova e Analise Laboratorial

0 Tratamento analitico:
0 Gestao do circuito de analise pelos supervisores:
0 Definicao de protocolos de apreciacao
0 Criacao de Finalidades de apreciagao
0 Fixagdo de valores limite e valores de alerta
0 Rastreabilidade da amostra e progressao do processo de apreciagao
0 Triagem de amostras com base informatica
0 Processamento de resultados de andlise sensorial e laboratorial
0 Emissao de Relatérios de Processo.
0 Validagao e classificacao global de Processos

0 Emissdo automatica de Boletins de Analise

0 Tratamento administrativo:
0 Finalizacao de processos:
0 Calculo automatico dos precos dos servigos prestados
0 Atribuicdo de Numero de Registo do Lote (quando se aplica)
0 Emissao de Cartas Resposta para Entidades Requisitantes
0 Gestao de Marcas Correlativas
0 Arquivo Informatico de Processos



Passamos a referir alguns dos aspectos mais relevantes da nova organizag¢ao dos servicos, dos
quais gostariamos que V.Ex.® pudessem tomar contacto numa visita a este Instituto, a

organizai’em breve:
RECEPCAO DE AMOSTRAS

O objectivo principal do projecto foi o registo informatico de amostras entregues ao Instituto
do Vinho do Porto. Contempla esta fase a insercao de dados referentes as amostras, constantes
da Requisicio de Servigos, documento que vira proximamente a ser elaborado pela
Entidade Requisitante, de acordo com a Finalidade pretendida. Estes dados tém acesso
restrito, e sdo disponibilizados pelo Sistema de acordo com as necessidades de cada
utilizador. Assim, assegura-se a confidencialidade necesséria ao tratamento dos Processos.
Outra razdo para o processamento de todos os dados da amostra ¢ o facto de todas as
amostras circularem de forma anénima, isto ¢, despidas de qualquer elemento identificador
da Entidade Requisitante, exibindo apenas um niimero de identificacdo interna.

Completa-se esta fase com a emissdo dos respectivos Taldoes de analise e Taloes de Prova e

guias de acompanhamento das amostras para os Servigos Técnicos.

FASE ANALITICA

Esta fase de desenvolvimento do projecto abrangeu, fundamentalmente, os aspectos inerentes

a realizagdo das determinacdes laboratoriais e a recolha dos dados de prova.

O Processamento de dados ¢ efectuado nos terminais instalados no Servigo de Laboratorio e
no de Prova. Estdo previstos mecanismos de seguranca quer a nivel de digitagdo quer a nivel

de acesso abusivo.
De forma automadtica, sdo emitidos Relatérios de Processo que permitem as Chefias a
classificagdo parcelar dos Processos para subsequente classificagdo global pelo Director de

Servigos.

A emissdo do Boletim de Analise pela Direc¢do de Servigos Técnicos (DST), marca a

finaliza¢do da componente laboratorial do processo.

Como aspectos acessorios deste capitulo ha a assinalai’ a criagdo das seguintes bases de dados:



Lista de Parametros para Analise Laboratorial

Para além das fungdes basicas habituais, a aplicacdo que gere esta base de dados
permite a imposi¢ao de limites minimos e maximos a cada um dos parametros
de analise, associados a cada uma das versdes possiveis (Produto, Finalidade, Cor,
Tipo, Dogura e Designa¢ao.Complementar). Deste modo, o programa verifica se os
resultados da amostra se encontram dentro dos limites estabelecidos para o

objectivo a que se destina o produto analisado.

Lista de Paises de Destino

Foi também criada uma base de dados com a lista de paises de destino dos vinhos
analisados. Dada a especificidade da legislagdo de cada pais, torna-se necessario
verificar se os valores dos parimetros de anilise das amostras estio em
conformidade com os limites estabelecidos por cada pais. Assim, inclui-se na
aplicacdo que gere esta base de dados, a possibilidade de associar a cada pais de
destino, um conjunto de parametros cuja analise € obrigatoria, bem como os

respectivos valores limite, dependentes do Produto, Finalidade e Cor da amostra .

FASE ADMINISTRATIVA

Apoés a recep¢io do Boletim na Direc¢do de Servicos de Fiscalizacio, desencadeia-se um
processo administrativo com o objectivo de arquivar a informacao recolhida e transmitir
os resultados as entidades requisitantes.

Para este efeito, foi desenvolvida uma aplicacdo destinada ao arquivo informatico de
processos concluidos, contemplando a emissio de cartas respostas para as entidades que
solicitam os servicos ao IVP.

Estas tarefas de Finalizagdo de Processos, levadas a cabo pelos Servicos de Fiscalizacdo e
pelos Servicos Gerais, completam-se com as fun¢des de Calculo automatico dos precos dos
servicos, as de Atribuicdo de Numero de Registo (quando se aplica) e culminam na Emissao
de Cartas Resposta para as Entidades Requisitantes.

Foi ainda desenvolvida uma aplicacdo destinada a Gestiao de Marcas Correlativas.

O Arquivo Informatico de Processos, com acesso restrito, permite a consulta imediata de
processos de apreciagdo ja finalizados e permite consultas por Entidades, por Datas, por
Numeros de Processo e por Numeros de Registo do Lote ("RMT")
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Calculo automatico dos precos dos servicos

Para implementar um sistema de calculo automatico de valores totais com base nas analises

efectuadas, foi necessario definir uma politica sistematizada de precos que possibilite a

determinacido de um preco fixo por parametro.

E de salientar que nao houve alteracoes nos precos actualmente praticados, apenas se

registando ligeiros acertos e o facto de as analises destinadas a Atribuicido de

Denominac¢io de Origem (exportacio de vinho a granel) passarem a ser cobradas.

A Tabela de Precos esta estruturada da seguinte forma:

Campo
Cod.
Determinacdes analiticas

Implicacoes

Preco 75% de desconto

Preco 25% de desconto

Preco sem desconto

Observagoes
Cédigo da determinagdo a efectuar
Lista das determinagdes (principais) a efectuar pelo IVP

Determinagdes analiticas que sdo efectuadas quando é requerida a
determinag@o DrinciDal (constante da coluna Determinagdes Analiticas)
Preco das determinacdes, com um desconto de 75% sobre o prego base
para as entidades registadas no IVP, destinadas ao Registo de Lote,
Renovacio do Registo de Lote de vinhos, Atribuicio de Denominacio
de Origem, Verificacido de Caracteristicas (Ouinado), etc.

Preco das determinagdes, com um desconto de 25% sobre o prego base
para as entidades registadas no IVP, destinadas ao Complemento do
Registo de Lote, Assisténcia técnica, etc.

Preco das determinagdes, sem desconto, destinadas ao Registo de
Aguardente (gratuitas quando requisitadas por utilizadores finais) ou
actividades de Assisténcia para entidades nio registadas no IVP.

Deve observar-se que sempre que a obtencdo de um resultado implique a realiza¢do de outras

determinagdes, deve entender-se que o valor a cobrar serda o somatério das determinagdes

implicadas, independentemente de o valor da determinacdo principal ser igual a zero. Por

exemplo:

Determinacdao: ACIDEZ FIXA Preco em escudos
Finalidade: Assisténcia Técnica (com 75% de desconto)

Acidez Fixa

Implicagoes:
Acidez Volatil 450
Acidez Total 300
TOTAL A PAGAR 750
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A titulo de exemplo, indicamos alguns precos compostos consoante as finalidades mais

habituais:

Finalidade Custo
Registo de Lote/Renovagao Registo Lote (normal) 6.588$00
Registo de Lote/Renovagao Registo Lote (com 20.463$00
"complementos" para todos os paises)
Verificagao de caracteristicas (vinho quinado) 1.913$00
Registo de Aguardente (para além das analises 32.050$00
subcontradas)

Importa referir que podera haver diferengas, para menos, sempre que a execucdo de um

processo de apreciag@o seja interrompido por se ter verificado uma inconformidade.

De salientar que continua a nfo ser cobrada a execucdo da prova excepto nas actividades
de "assisténcia técnica" e '""Registo de Aguardentes', neste ultimo caso, conforme se refere

atrds, para as entidades ndo registadas no IVP.

A tabela anexa ¢ uma Tabela de Pregos Geral. Caso haja interesse, a Tabela discriminada por
Finalidades podera ser levantada no IVP.

A cobranca dos servicos prestados ¢é realizada no acto da entrega dos boletins de analise
que se fard em subscrito fechado enderecada a Entidade Requisitante, na tesouraria da

Direccao dos Servicos de Fiscalizacgao.

Desde ja agradecemos a V.Ex.® que seja respeitado o prazo de levantamento dos boletins
de andlise e respectivo pagamento, estipulado na carta resposta do processo concluido, a fim
de se evitar a suspensdo dos processos analiticos em curso, bem como do inicio de qualquer

novo processo de apreciagao.

A Direc¢ao do Instituto do Vinho do Porto
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TABELA DE PRECOS

Instituto do Vinho do Porto



Par&metros de Andlise / implicagbes

Cod Designacao Pontos implicagdes total 0,25 0,75 1,00
ANALISE LABORATORIAL
1:Massa Voldmica 350 88 263 350
2 Alcool Adquirido 600 150 450 600
3|Alcool Total 0 2+16 2100 0 0 0
4!Grau Baumé 150 1 500 38 113 150
s|pH 500 125 375 500
6Acidez Volatil 600 150 450 600
7|Acidez Voldtil Deduzida de SO2 0 [ 600 0 0 0
81Acidez Fixa 0 6+9 1000 0 0 0
9lAcidez Total 400 100 300 400
10|Dig¢xido de Enxofre Livre 500 125 375 500
11|Di¢xido de Enxofre Total 1000 250 750 1000
12|Cinza 1100 275 825 1100
13{Alcalinidade da Cinza 400 12 1500 100 300 400
14| Acido Fosférico 1400 12+13 2900 350 1050 1400
15|Extracto Seco Total 750 142 1700 188 563 750
16| Agucares Redutores 1500 375 1125 1500
17{Extracto Ndo Redutor 300 1+2+15+16 3500 75 225 300
18|Resto de Extracto 350 1+4246+9+15+16+17 4850 88 263 350
19{Sacarose (pesquisa) 3300 825 2475 3300
20{Relagdo G/F 0 16 +94 1500 0 0 0
21 |Hidroximetilfurfural 1500 375 1125 1500
22{Sulfatos 1500 375 1125 1500
231Cloretos 1500 375 1125 1500
24{Glicerol 2000 500 1500 2000
25|Indice de Folin 1500 75| 1125] 1500
26|Carbono 14 4000 1000 3000 4000
27| Acido Tartdrico 1500 375 1125 1500
28! Acido Malico Total 2000 500 1500 2000
29| Acido Salicilico (pesquisa) 3000 30 +65 3000 750 2250 3000
30]Acido Sérbico (pesquisa) 0 29 + 65 3000 0 0 0
31 {Dietilenoglicol (pesquisa) 2500 625 1875 2500
32{Azida Sédica 1500 375 1125 1500
33{Carbamato de Etilo (AD) 4000 1000 3000 4000
34{Malvidol (pesquisa) 2000 500 1500 2000
35|Ftanal 0 2+36437+38+39-+40+41442+43+44+69+70 7600 0 0 0
36]Acetato de Etilo 0 2+35437+38+39+40+41442+43+44+69+70 7600 0 0 0
37{Metanol 0 2+35436+38+39+40+41442+43+44+69+70 7600 0 0 0
38{2-Butanol 0 2+35+36+37+39+40+4 144244 3+44+69+70 7600 0 0 0
39{1-Propanol 0 2+35+36+37+38+40+41+42+43+44+69+70, 7600 0 0 0
40{Isobutanol 0 2+35436+37+38439+41+42+443+44469+70 7600 0 0 0
41}Alcool Alilico 0 2+35436+37+38439+40+42+43+44469+70 7600 0 0 0
42]1-Butanol 0 2+35436+37+38+39+40+41 +43+44+69+70 7600 0 0 0
43 Alcoois Amilicos 0 2+35436+37+38+39+40+41+42+44+69+70 7600 0 0 0
44]Alcoois Superiores Totais 7000 2+35436+37+38+39+40+41+42+43+69+70 7600 1750 5250 7000
45|Sédio (Na) 2000 500 1500 2000
46|Potdssio (K) 2000 500 1500 2000
47[Cobre (Cu) 1500 375 1125 1500
48{Zinco (Zn) 1500 375 1128 1500
491Célcio (Ca) 2000 500 1500 2000
50{Mangangés (Mn) 2000 500 1500 2000
51|{Magnésio (Mg) 1500 375 1125 1500
52{Ferro (Fe) 1500 375 1125 1500
53|Chumbo (Pb) 3000 750 2250 3000
54{Cédmio (Cd) 3000 750 2250 3000
55{Arsénio (As) 3000 750 2250 3000
56{Luminosidade 1500 57+ 58 +59 1500 375 1125 1500
57|Cromaticidade 0 56 + 58 +59 1500 0 0 0
58{Pureza 0 56 +57+59 1500 0 0 0
59| Trajecto Optico 0 56+57+58 1500 0 0 0
60! Acidez Total (a.a.) 500 125 375 500
61|Acido Ascérbico 2500 625| 1875 2500
62| Acido Citrico 2000 500 1500 2000
63|Acido Lactico 2000 500]  1500{ 2000
64 | Acido Metatartdrico 1500 375 1125 1500
65| Acido Benzéico (pesquisa) 0 29 +30 3000 0 0 0
66| Condutividade 1000 250 750 1000
67|Extracio Reduzido 0 1+2+15+16 3200 0 0 0
68 Procimidona (pesquisa) 0 - - -
69 [Relagio 1-Propanol / Isobutanol 0] 2+35+36+37+38+39+40+41442+43+44+69+70 7600 0 0 0
70{Rel. Alc.Amilicos/Isobutanol 0| 2+35+36+37+38+39+40+414+42+43+44+69+70 7600 0 0 0
71{Relagfio P/ alfa" 0 16 +94 1500 0 0 0
72{Relago Sédio/Cloretos 0 23 +45 3500 0 0 0
73 |Dioxido de Enxofre Total (p.p.m.) 0 11 1000 0 0 0
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Paramelros de Anélise / implicagbes

Cod ’ Designagao Pontos implicagoes total 0,25 0,75 | 1,00
74{Titulo Alcodlico Bruto (AD) 800 200 600 800
75{Acidez Total (AD) 400 100 300 400
76} Alcoois Superiores Totais (AD) 7000 T4+77+78+79+80+81+82+483+84+85+96+97 7800 1750 5250 7000
77{Etanal (AD) 0 74+76+78+79+80+81+82+83+84+85+96+97 7800 0 0 0
78|Acetato de Etilo (AD) 0 74+76+77+79+80+81+82+83+84+85+96+97 7800 0 0 0
79 Metanol (AD) 0 T4+76+77+78+80+81+82+83+84+85+96+97 7800 0 0 0
80{2-Butanol (AD) 0 T4+476+77+78+79+81+82+83+84+85+96+97 7800 0 0 0
81|1-Propanol (AD) 0 74476+77+78+79+80+82+83+84+85+96+97 7800 0 0 0
82|Isobutanol (AD) 0 74+76+77+78+79+80+81+83+844+85+96+97 7800 0 0 0
83Alcool Alilico (AD) 0 74+76+77+78+79+80+81+82+84+85+96+97 7800 0 0 0
841-Butanol (AD) 0 74+76+77+78+79+80+81482+83+85+96+97 7800 0 0 0
85{Alcoois Amilicos (AD) 0 T74+76+77+78+79+80+81+82+83+84+96+97 7800 0 0 0
86|Acido Cianidrico (AD) 2000 500 1500 2000
87{Relacio 13C /12C (AD) 0 a) a) a)
88Razdo Isotépica (D/H) (AD) 0 a) a) a)
89|Acidez Volatil (AD) 600 150 450 600
90!Acidez Fixa (AD) 1000 250 750 1000
91|Alcaloides da Quina 3000 750 2250 3000
92|Densidade Relativa 20/20 150 1 500 38 113 150
93{Residuo (AD) 250 63 188 250
94{Desvio Polarimétrico 1000 250 750 1000
95{Grau de Classificacfio -
96{Relacdo 1-propanol/isobutanol (AD) 0 TA+T76+77+78+79+80+81+82483+84+85+97 7800 0 0 0
97{Relagiio Alcoois Amilicos/isobutanol (AD) 0 74+76+77+78+79+80+81+82+83+84+85+96 7800 0 0 0

a) andlises subcontradas

ANALISE MICROBIOLOGICA 250
Exame bacteriolégico com contagem 1000 225
Exame bacjeriolégico sem contagem 900 750
Exame microbiolégico 3000 150
Exame microscépico diferencial 600 100
Exame microscépico simples 400 500
Pesquisa bioldgica de antifermentos 2000

PROVA ORGANOLEPTICA 275 825
Prova simples 1100 1925 5775
Prova descritiva 7700 1375 4125
Prova por escalas 5500 1925 5775
Prova de comparacio 7700 1750 5250
Teste Triangular 7000

Prova Descritiva (AD)

Page 2

2/24



Cod

Designagdo

ENSAIOS ESTABILIDADE
Ensaios de estabilidade ao calor
Ensaios de estabilidade ao fiio
Identificagdo de deposito ou turvagéo
Prova de ar (classe oxidasica)

OUTRAS DETERMINACOES

Acido cianidrico - pesquisa dos derivados do
Acido citrico - avaliagdo semiquantitativa de
Acido D-lactico

Acido L-ascorbico - doseamento do
Acidos gordos

Aldeidos totais

Aluminio

Amonia

Azoto total

Cloretos - avaliagdo semiquantitativa de
Corantes - identificagdo de

Corantes orgénicos sintéticos - pesquisa de
Densidade relativa

Dioxido de enxofre combinado
Edulcorantes sintéticos

Estanho

Esteres totais

Fermentag@o malo-lactica - pesquisa de
Fluoretos

Fosfatos

Gomas e pectinas

indice de refracgdo (mostos)

Isotiocianato de alilo

Malvidina - doseamento do 3,5-diglucdsido da
Mesoinosotol

Nitratos

Nitritos

Prata

Prolina

Sobrepressao

Sulfatos - avaliagdo semiquantitativa de
Carbamato de etilo (vinhos)

Parametros de Andlise / implicagdes

Pontos

500
300
2000
250

500
500
2000
2500
4500
1500
3000
1500
3000
500
3000
750
350
1000
3000
3000
1500
750
1500
1500
2000
400
3000
600
3000
1500
1500
1500
750
750
500
7000
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0,75

125
75
500
63

125
125
500
625
1125
375
750
375
750
125
750
188
88
250
750
750
375
188
375
375
500
100
750
150
750
375
375
375
188
188
125
1750

3/24



